VITEJTE V NASEM RODINNEM PODNIKU.
JSME TU PRO VAS UZ OD ROKU 1992.

V ROCE 1992 ZAKOUPILI OBJEKT MANZELE BRHELOVI - PROSLO SE ZDE EROU DISKOTEK AZ DO DOBY SLOZITE REKONSTRUKCE V
ROCE 2006, KDY CHTELI Z TEHDEJSIHO "KRAVINA" UDELAT MALEBNOU RESTAURACI.

TED VAM MUZEME NABIDNOUT KRASNE POSEZENI VENKU | VEVNITR, UBYTOVANI, VELKY A MALY SAL, KDE SI MUZETE
USPORADAT OSLAVU, SVATBU CI VECIREK.

DOTED SE ZDE POTKATE S PANEM MAJITELEM MILANEM A MAJITELKOU KAMILOU A JEJICH DCEROU KAMILKOU - MOZNA
PRAVE ONI VAS DNES OBSLUHU.JI NEBO PRO VAS NECO PRIPRAVUJI V KUCHYNI.

VICE SE DOZVITE NA NASICH WEBOVYCH STRANKACH.

PREJEME VAM KRASNY DEN.



INFORMACE

Milan Brhel
K Muntlochu 118 Budiovice - Zatisi
747 64 OPAVA
IC0: 40304574

WIFI: hotelik0
TEL.: 737 914 569
731266085

WEB: www.hotelik.cz
E-MAIL: kbrhelova@seznam.cz

Najdete nds také na Facebooku a Instagramu: Restaurace Hotelik

OTEVIRACi DOBA
Pondéli - Ctvrtek: 11:00 - 22:00
Patek: 11:00-24:00
Sobota: 10:00 - 24:00
Nedéle: 10:00-22:00

Kuchyi od 11:00 - 21:00 (posledni objednavka 20:45)

CENiK UBYTOVANI
Dvouldzkovy pokoj - 1000,-/noc
(€. pokojli: 2,3,4,5,6)
Dvouldzkovy pokoj - 1100,-/noc
(€. pokojti: 7,8)
Jednoliizkovy pokoj - 750,-/noc
Pristylka - 400,-/noc
Déti do 3 let ZDARMA
Doméci mazlitky u nds nelze ubytovat.
Snidané neni v cené (Ize objednat pfedem).
Snidané 230,-/osob
Ceny uvedeny vetné DPH a rekreatniho poplatku.

REZERVACE
STOLU NA RESTAURACI ATERASE - piies e-mail / SMS
MALEHO A VELKEHO SALU - pouze pres e-mail

PLATEBNi METODY A VOUCHERY
Lze platit hotové v CZK, platebni kartou a vouchery.
Vouchery / ddrkové poukazy Ize koupit v hodnotéch 1000,- | 500,- | 300,- | 200,-.



mailto:kbrhelova@seznam.cz

POLEVKY

Vyvar s nudlemi 55,

0,31(1,3,9)

Polévka dle denni nabidky 65, | Krém dle denni nabidky 85,-
0,3 I (al. na vyzadani) 0,3 I (al. na vyZadani)

CHUTOVKY K PIVU CHUTOVKY K ViNU

*studené chutovky Ize objednat i po 21:00 *Ize objednat i po 21:00

Naklddany hermelin, chléb 125,-  TAPAS - jamon, syr, olivy, prazené keSu ~ 185,-
1009 (1,6,7,12) 1209 (7,8)

Tvarlizky s mdslem, cibuli, chléb 98,  TAPAS-fuet, syr, chorizo, prazené kesu 185,
100g(1,6,7) 1209(7,8)

Utopenecs cibuli, zelim, chléb 85,  TAPAS - serrano, fuet, chorizo,prazené kesu 185,-
1009 (1,6,10) 120¢(7,8)

Batdtové hranolky

s cheddarovo-slaninovym dipem 175,-

400g(1,7)

PREDKRMY

Kozi syr s brusinkami a karamelizovanymi ofisky

na salatovych listcich s medovo-hofticnym vinaigrettem, focaccia 155,-

*do vyprodani zésob
100¢(1,3,7,12)

Domaci pastika s brusinkami, rozpékany chléb

*do vyprodani zdsob
1009(1,6,7)

135,



TOPINKY

Topinka s kufecim masem a syrem 135,
709(1,6,7)

Topinka s vepfovou jatrou a cibuli 125,-
709(1,6)

TRADICNi JIDLA

Konfitovany vepfovy bii¢ek s houbovym kubou 325,
200g(1)

Koprova omacka s bramborovymi Sulanky a vejcem 225,
2ks (1,3,7)

Svitkova na smetané s brusinkami poddvand s domacim $pekovym knedlikem 255,-

150¢(1,3,7,9)

Hovézi gulas s cibuli podavany s domacim Spekovym knedlikem 225,
150¢(1,3,7)

Veprovd plec, houskovy knedlik, bilé zeli 155,
2009(1,3,6,7)

Hovézi gulds s cibuli, chléb 145,
150 ¢ (1,6)

SALATY

350 g Ceasar saldt s kufecim masem (200 g) 255,
(1,3,4,10)

350 g Saldt s kufecim masem (200 g), sv. toust 235,
(1)

250 g Salét s grilovanym hermelinem (100 g), brusinkami, sv. toust 235,-

(1.7)



HLAVNI JiDLA

Marinovand veprova krkovice s jogurto-bylinkovym dipem podévana s
michanym salatem a rozpékanym chlebem
3009(1,7)

Veprovd litka na cerveném viné s bramborovym pyré a chipsy z kofenové zeleniny

200 (7,9,12)

Veprova panenka s oméckou a opékanymi brambory
200¢
teplé omacky: krémovd hoi¢icovd / pepfovd s whiskey / blue cheese / demi-glace

Kufeci pikantni nudlicky s jasminovou ryzi
200g(7)

Smazeny veprovy fizek z krkovice,
Stouchany brambor s cibulkou

a angl. slaninou, kysely okurek
2009¢(1,3,7,10)

Smazeny kufeci fizek, Stouchany brambor
s cibulkou a angl. slaninou, okurek
200¢(1,3,7,10)

Kufeci prsicko s omackou, hranolky
200¢
teplé omacky: krémovd hoi¢icovd / pepfovd s whiskey / blue cheese / demi-glace

Restovana veprova jatra s bylinkovym méslem, Stouchany brambor
200g(1,7)

Smazeny syr s hranolky a tatarskou oméackou
1209(1,3,7,9,10,12)

325~

315,

295,

255,-

245,

245,

235,

235,

225,



BURGERY & SANDWICH

BBQ BURGER

Domaci bulka, mleté hovézi maso (200 g), cibulové aioli, salatovy list, syr Cheddar, karamelizovana cibulka
doméci Bbg omdcka , +100 g batdtové hranolky + saldt Coleslaw z ¢erveného zeli 325,
(1,3,7,9,10,11)

HOTELIK BURGER

Domdci bulka, mleté hovézi maso (200 g),

saldtovy list, angl. slanina, rajcata, €. cibule, syr Cheddar,

domdci rajCatovd salsa, +100 g batdtové hranolky + saldt Coleslaw z ¢erveného zeli 295,
(1,3,7,9,10,11)

FOCACCIA SANDWICH S TRHANYM VEPROVYM

Focaccia, trhané vepfové maso (260 g), saldt, syr Cheddar
+100 g batatové hranolky +Jalapefio dip 295,-
(1,3,6,7,9,10)

PASTA / TESTOVINY

Tagliatelle s vepfovou panenkou (200 g),susenymi raj€aty a olivami, syr Gran Moravia
(1,3,7) 295,
*|ze si objednat pokrm bez veprové panenky za 185,-

Tagliatelle s kufecim masem (200 g), $penét, smetana, syr Gran Moravia
(1,3,7) 285,
*Ize si objednat pokrm bez kufeciho masa za 185,-



DETSKE PORCE

SmaZeny kufeci fizek s bramborovou kasi,
okurek
100¢(1,3,7,10)

SmaZeny syr, hranolky, tatarka/kecup.
60¢(1,3,7,9,10,12)

Svitkova na smetané s brusinkami, 2 ks houskovy knedlik

100¢(1,3,6,7,9)

Hovézi gulas s cibuli, 2 ks houskovy knedlik
1009(1,3,6,7)

Vepfova plec, bilé zeli, 2 ks houskovy knedlik
100¢(1,3,6,7)

Bramborovd kase (7) se podava pouze u détskych jidel.

SPECIALITY
tyto pokrmy pouze na objedndvku 48 h pred

Tatarsky biftek + topinky
150¢(1,3,6,10)

Pecené koleno + hofice, kfen,okurek,petivo
1kg(1,6,10,12) - pouze od 2kg

Pecend Zebra + bbq omacka, okurek, rozpékany chléb
5009 (1,6, 10) - pouze od 2kg

140,-

140,-

140,-

125,-

125,-

225,

450-

295,-



SLADKA JiDLA

Domaci kynuté jahodové knedliky s pfepusténym maslem
sypané tvarohem a cukrem
3ks (1,3,7)

Doméci palacinky s nutellou/jahodovym
dZemem, Slehacka
2ks(1,3,6,7,8)

ZMRZLINOVE POHARY

Jahodovo-vanilkovy pohdr s lyofilizovanymi malinami,
Slehackou, jahodovou polevou
1ks(1,3,6,7)

Cokoladovo-stracciatellovy pohér se zdobenim,
Cokolddovou polevou a Slehackou
1ks(1,3,6,7)

Kopecek zmrzliny
1ks(7)

Pfichuté: Cokoldda, jahoda, stracciatella, vanilka nebo dle nabidky

Kopecek sorbetu
1ks
Pfichuté: malina nebo dle nabidky

DEZERTY

Cokolédovy dortik (fondant) s malinovym sorbetem
1009(1,3,6,7)

Dort dle denni nabidky (al. na vyZédéni)

195,-

145,

98-

98-

35/

35,

130,-

130,-



STUDENE OMACKY TEPLE OMACKY

509 NASE OMACKY 1dcl
Medovo-hofticovd / Jalapefio Demi-glace / Blue cheese 50,-
(3,10,12)/ (3) (bezalergenti)/(7)
35,

509 NASE OMACKY 1 dcl
Tatarska / Dabelskd lJogurto-bylinkovd 35, Peprova s whiskey / Krémova hofticova 50,
(3,9,10,12)/(3,10)/(3,7) (7)1(7,10)
50¢g 209 50¢
BBQ/ Ketup / Cisté chilli Cheddarovo-slaninova 35,
(10)/-/- 35, (1,7)
PRILOHY
200 g Stouchany brambor s cibulkou 100 g Zelny saldt s koprem (9,10,12) 45,

aangl. slaninou (7) 45, 100 g Coleslaw z cerv. zeli(3,9,10) 45,
200 g Smazené hranolky 45, 50 g Syr Gran Moravia (7) 45,-
200 g Jasminovd ryze (7) 45, 50 g Gouda syr48% (7) 25,
100 g (2ks) Houskovy knedlik (1,3,6,7) 20 20 g Méslo (7) 10,-
1 porce Rozpékany chléb (1,6) 45,
1 porce Focaccia (1,3,7) 45,
1 ks Svétly toust (1) 10,-
50 g Chléb(1,6) 5

Jidlo Vém s radosti pripravime s sebou - cena za zabaleni je 15,-
Standardni doba pfipravy jidel je 60 minut.
Pri vétsim poctu objedndvek se tato doba prodluZuje (pfi pIné obsazenosti restaurace & terasy se miiZe Cekaci doba vysplhat
azna 90-120 minut))
Pro aktudlni Cekaci dobu se zeptejte obsluhy.
Hmotnost masa je uvedena v syrovém stavu.
Seznam alergenti na vyZadani u obsluhy.
Vyzadani bezlepkové formy jidla u obsluhy.



